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PREAMBULE 

 

Ce dossier est élaboré au titre des articles R512-46-1 à R512-46-4 du Code de l’Environnement, 
qui prévoit que toute personne qui se propose de mettre en service une installation soumise à 
enregistrement adresse, dans les conditions de la présente sous-section, une demande au 
Préfet du département dans lequel cette installation doit être implantée. 

Le dossier déposé en triple exemplaire augmentés du nombre de communes mentionnées à 
l’article R512-46-11 comprendra le CERFA n°15679*02 ainsi que les pièces jointes nécessaires 
à la compréhension du projet et des impacts potentiels. Les pièces jointes seront chacune dans 
une fichiers spécifiques intitulé PJ n°XX et reprenant l’intitulé de la pièce. 

Le dossier conformément à la réglementation précisera les points suivants : 

• S’il s’agit d’une personne physique : ses nom, prénom et domicile 

• S’il s’agit d’une personne morale : sa dénomination, sa forme juridique, l’adresse de son 
siège social et la qualité du signataire de l’enregistrement 

• L’emplacement sur lequel l’installation doit être réalisée 

• La description, la nature et le volume des activités que le demandeur se propose 
d’exercer ainsi que la ou des rubriques de la nomenclature dont l’installation relève 

• Un document permettant au Préfet d’apprécier la compatibilité des activités projetées 
avec l'affectation des sols prévue pour les secteurs délimités par le Plan d'Occupation 
des Sols, le Plan Local d'Urbanisme ou la carte communale 

• Dans le cas d'une installation à implanter sur un site nouveau, la proposition du 
demandeur sur le type d'usage futur du site lorsque l'installation sera mise à l'arrêt 
définitif, accompagné de l'avis du propriétaire, lorsqu'il n'est pas le demandeur, ainsi 
que celui du maire ou du président de l'établissement public de coopération 
intercommunale compétent en matière d'urbanisme. Ces avis sont réputés émis si les 
personnes consultées ne se sont pas prononcées dans un délai de quarante-cinq jours 
suivant leur saisine par le demandeur 

• Le cas échéant, l'évaluation des incidences Natura 2000 

• Les capacités techniques et financières de l'exploitant 

• Un document justifiant du respect des prescriptions applicables à l'installation, et dans 
le cas du dossier GUY LAGACHE à Friaucourt, les prescriptions générales édictées par le 
ministre chargé des installations classées : 

o Arrêté ministériel du 23 mars 2002 relatif aux prescriptions générales 
applicables aux installations relevant du régime de l’enregistrement au titre de 
la rubrique n°2221 de la nomenclature des installations classées pour la 
protection de l'environnement 

• Les éléments permettant au Préfet d'apprécier, s'il y a lieu, la compatibilité du projet 
avec les documents de planification comme le SDAGE, le SAGE, le PREDMA, etc, 

• L'indication, s'il y a lieu, que l'emplacement de l'installation est situé dans un parc 
national, un parc naturel régional, une réserve naturelle, un parc naturel marin ou un 
site Natura 2000 
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• Une carte au 1/25 000 ou, à défaut, au 1/50 000 sur laquelle sera indiqué 
l’emplacement de l’installation projetée 

• Un plan, à l’échelle de 1/2 500 au minimum, des abords de l’installation jusqu’à une 
distance qui est au moins égale à 100 mètres. Lorsque des distances d’éloignement sont 
prévues dans l’arrêté de prescriptions générales prévues à l’article L512-7, le plan au 
1/2 500 doit couvrir ces distances augmentées de 100 mètres. Pour le présent dossier 
l’échelle est 1/2000. 

• Un plan d’ensemble, à l’échelle de 1 /200 au minimum, indiquant les dispositions 
projetées de l’installation ainsi que, jusqu’à 35 mètres au moins de celle-ci, l’affectation 
des constructions et terrains avoisinants, le tracé des réseaux enterrés existants, les 
canaux, plans d’eau et cours d’eau. Une échelle plus réduite peut, à la requête du 
pétitionnaire, être admise par l’administration. Dans le cas du site de Friaucourt, une 
échelle 1/250 est sollicitée. 

 

Dans un rayon de 1 kilomètre autour du site sont implantées les communes de Friaucourt, Ault, 
Allenay et Saint-Quentin-la-Motte-Croix-au-Bailly. Le nombre d’exemplaires sera donc 
complété de 4 dossiers pour ces 4 communes. 

 

Ce dossier est élaboré dans le cadre de la régularisation administrative d’un atelier de découpe 
de viande. Le dossier n’est lié à aucun projet de construction et ne nécessite pas l’obtention 
d’un permis de construire. 

 

Le site n’est pas soumis au titre de la Loi sur l’Eau (les eaux pluviales étant raccordées au réseau 
public de Friaucourt, le site n’est pas en zone inondable). 

Le projet n’est pas concerné par une rubrique du tableau annexé à l’article R122-2 du Code de 
l’Environnement (et notamment le point 39). 

Le tableau ci-après répertorie les rubriques de classement du site 
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Numéro de 
la rubrique 

Intitulé de la rubrique installations classées Caractéristiques de l’installation 
et classement 

2221-1 Préparation ou conservation de produits 
alimentaires d'origine animale, par découpage, 
cuisson, appertisation, surgélation, congélation, 
lyophilisation, déshydratation, salage, séchage, 
saurage, enfumage, etc., à l'exclusion des 
produits issus du lait et des corps gras, mais y 
compris les aliments pour les animaux de 
compagnie. 
La quantité de produits entrant étant : 
1 - supérieure à 4 t/j (E) 
2 - supérieure à 500 kg/j, mais inférieure ou égale 
à 4 t/j (D) 

L’établissement entre 14,8 
t/j de produits d’origine 
animale y compris abats 

(soit 3729,6 t/an) et 14,5 t/j 
de viandes de bœuf, porc, 

veau et agneau. 
Des pics très ponctuels à 20 

tonnes/jour peuvent 
également être observés. 
Sur l’année ce sont 2523 
tonnes de carcasses qui 

sont traitées. 
 

Enregistrement 

1185.2a Gaz à effet de serre fluorés visés à l'annexe I du 
règlement (UE) n°517/2014 relatif aux gaz à effet 
de serre fluorés et abrogeant le règlement (CE) 
n°842/2006 ou substances qui appauvrissent la 
couche d'ozone visées par le règlement (CE) 
n°1005/2009 (fabrication, emploi, stockage). 
2. Emploi dans des équipements clos en 
exploitation. 
a) Equipements frigorifiques ou climatiques (y 
compris pompe à chaleur) de capacité unitaire 
supérieure à 2 kg, la quantité cumulée de fluide 
susceptible d'être présente dans l'installation 
étant supérieure ou égale à 300 kg (DC) 

Installations de réfrigération : 

R422d = 251 kg (retrait juin 
2020) 

RS45 = 33 kg (retrait juin 2020) 
R407f = 30 kg R404a = 73 kg 

FX10 = 148,5 kg 
Soit un total de 535,5 kg 

 
Et en juin 2020 quantité de 251,5 

kg  
Non classé 

1511 Entrepôts frigorifiques. 
Le volume susceptible d’être stocké étant 
inférieur supérieur ou égal à 5 000 m3 mais 
inférieur à 50 000 m3. 

Les capacités de stockage 
frigorifique du site sont de 

1943 m3 
Nota : ce volume ne prend en 

compte que les chambres 
froides des bâtiments négoce 
« charcuterie » et la chambre 

froide négative de l’atelier. Les 
autres chambres froides sont 

utilisées dans le cadre de 
l’activité de découpe et sont 

donc comprises dans la 
rubrique 2221. 

 
Non classé 
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Numéro de 
la rubrique 

Intitulé de la rubrique installations classées Caractéristiques de l’installation 
et classement 

1530 Dépôt de papier, carton ou matériaux 
combustibles analogues y compris les produits 
conditionnés à l’exception des établissements 
recevant du public. 
Le volume susceptible d’être stocké étant 

supérieur ou égal à 1000 m3, mais inférieur à 

20 000 m3 

Stockage d’emballages de  
56 m3 au maximum. 

 
Non classé 

2925.1 Atelier de charge d’accumulateurs électriques 

1.Lorsque la charge produit de l'hydrogène, la 
puissance maximale de courant continu utilisable 
pour cette opération (1) étant supérieure à 50 
kW (D) 

(1) Puissance de charge délivrable cumulée de 
l'ensemble des infrastructures des ateliers 

Un poste de charge dégageant 
de l’hydrogène de puissance 

inférieure à 1 kW. 
 

Non classé 

4310 Gaz inflammables catégorie 1 et 2. 
La quantité totale susceptible d'être présente 
dans les installations y compris dans les cavités 
souterraines (strates naturelles, aquifères, 
cavités salines et mines désaffectées) étant 
inférieure à 1 tonne 

Fluide frigorigène R1234ze 
étiqueté H220 : 45 kg dans 

l’installation de réfrigération 1 
de l’atelier découpe (soit 

0,045 t) 

Non classé 

4510 Dangereux pour l’environnement aquatique 
de catégorie aiguë 1 ou chronique 1. 
La quantité totale susceptible d’être présente 
dans l’installation étant supérieure ou égale à 20 
t, mais inférieure à 100 t. 

Stockage de liquide de 
nettoyage (DM Cid S) de 1,17 

tonnes et de 0,15 t 
d’hypochlorite, soit un total 

1,32 t. 

Non classé 

 
Le détail des stockages des produits étiquetés est joint dans le tableau de la page suivante avec 
les conditionnements et les lieux de stockage repérés sur le plan des stockages. Tous les 
produits lessiviels sont entreposés dans le container « produits lessiviels » référencé 8 sur le 
plan. 
Seul le cubitainer de 1000 litres (ou 1,17 tonnes) de DM Cid S est dans le local repère7 sur le 
plan, et pas dans le container repère 8. 
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Soit total rubrique 4510 : 1 170 kg + 150 kg = 1320 kg ou 1,32 tonnes (en fonction de la densité des produits concernés) 
Total rubrique 1185 : 486,5 litres ou 535,5 kg (en fonction des densités de chacun des fluides) 
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Après évolution des installations de réfrigération 1 et 2 de l’atelier découpe, l’inventaire des fluides frigorigènes est différent et modifie le 
classement au titre des installations classées. 

 
 
Soit total rubrique 4510 : 1 170 kg + 150 kg = 1320 kg ou 1,32 tonnes (en fonction de la densité des produits concernés) 
Total rubrique 4310 : 45 kg 
Total rubrique 1185 : 236,5 litres ou 251,5 kg (en fonction des densités de chacun des fluides) 
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Les caractéristiques des principaux locaux sont les suivantes (ne sont pas pris en compte les 

surfaces des circulations) : 

Désignation local Surface (m2) 

Hauteur 
sous 

plafond 
(m) 

Rubrique 
ICPE 

concernée 

Volume 
1511* 

Bâtiment négoce « charcuterie » produits congelés 
Chambre froide négative (-18°C) 64,90 3,6 1511 234 m3

 

Chambre froide négative (-18°C) 44,80 3,6 1511 161 m3
 

Quai expédition 24,70 3,6 SO / 
Bâtiment négoce « charcuterie » produits frais 

Bureaux négoce 51,20 3,6 SO / 
Chambre froide (+4°C) 170,20 3,6 1511 613 m3

 

Chambre froide (+4°C) 117,60 3,6 1511 423 m3
 

Chambre froide (+4°C) 31,40 3,6 1511 113 m3
 

Chambre froide (+4°C) 33,40 3,6 1511 120 m3
 

Quais expédition 84,90 3,6 SO / 

Atelier découpe et bureaux 
Bureaux et vestiaires 142,30 2,5 SO / 
Quai expédition 42,40 3,6 SO / 
Quai réception 33,40 3,6 SO / 
Frigo bœuf/veaux/agneaux (+4°C) 61,00 3,6 2221 / 
Frigo porc (+4°C) 26,20 3,6 2221 / 
Frigo abats (+4°C) 28,80 3,6 2221 / 
Découpe primaire 84,00 3,6 2221 / 
Découpe secondaire 88,50 3,6 2221 / 
Stockage bacs 19,50 3,6 2221 / 
Plonge 14,50 3,6 2221 / 
Conditionnement sous vide 57,40 3,6 2221 / 
Frigo découpe secondaire (+4°C) 31,80 3,6 2221 / 
Stockage sous vide 22,20 3,6 2221 / 
Pompe à vide 8,90 3,6 SO / 
Chambre froide négative (-18°C) 77,40 3,6 1511 279 m3

 

Tunnel congélation 8,10 3,6 2221 / 
Quai expédition 49,10 3,6 SO / 
Chaufferie 10,20 3,6 NC / 
TGBT (Tableau Général Basse Tension) 7,60 3,6 SO / 

* : le volume calculé pour la détermination du classement 1511, est pris égal au volume des 
locaux. Cette approche est conservatrice car le seuil de classement de la rubrique 1511 est 
établit sur la base des volumes de produits stockés 
 

Soit un total de 1 943 m3 à prendre en compte dans la rubrique 1511 

NC : Non classé (le seuil de classement de la rubrique concernée n’est pas atteint par 

l’installation du site) 

SO : Sans Objet (l’installation n’est pas concernée par une rubrique de la nomenclature ICPE) 

  



 

GUY LAGACHE – Enregistrement 9 sur 11 

Le détail des produits stockés sur le site avec leur lieu de stockage est fourni dans le tableau 
ci-dessous. Les repères font référence aux plans des pages suivantes : 
 

Type de produits Mode de stockage Quantité Repère 
plan 

Produits congelés Produits conditionnés en cartons + 
sacs dans les 2 chambres froides 

négatives à -18°C du bâtiment négoce 
« charcuterie » selon détail du tableau 

précédent 

75 tonnes 1 

Produits frais Produits conditionnés en cartons + 
sacs dans les chambres froides 

positives à +0 à +4°C du bâtiment 
négoce « charcuterie » 

50 tonnes 2 

Matières premières 
(frigos 
bœuf/veaux/agneaux, 
porc et abats) 

Suspendu sauf pour une partie des 
abats en caissettes et en bacs dans 

chambres froides à 4°C 

24 tonnes 
(moins de 2 

jours de 
produits 

réceptionnés 
14,5 x 2 = 29 t) 

3 

Produits finis issus de 
la découpe 

Suspendu dans frigos découpe 
secondaire à 4°C 

10 tonnes  
(1 jour de 

production) 

4 

Produits congelés Palettes montées + caissettes + bacs 
dans chambre froide négative -18°C de 

l’atelier de découpe 

50 tonnes  
(soit plus de 2 

jours de 
production) 

5 

Cartons, emballages Palettes dans un container 1,8 tonnes ou 
56 m3 

6 

Bacs propres 3 palettes de bacs (type E2), soit 
l’équivalent de 1 à 2 jours de 
production (la consommation 

journalière étant de l’ordre de 2 
palettes par jour en moyenne) 

132 bacs 7 

 
Les stockages comptabilisés dans la rubrique 1511 sont constitués par les stockages des 
chambres froides des bâtiments négoce « charcuterie » et la chambre froide négative de 
l’atelier. 

Les autres stockages réfrigérés relèvent de la rubrique 2221 car les stocks qu’ils représentent 
correspondent à moins de 2 jours de production (conformément à la note de doctrine du 
28/11/11). Production journalière de 10 tonnes, et quantité entrante de 14,5 tonnes/j sans les 
abats ou de 14,8 t/j avec les abats. 

Il n’y a pas de zone de stockage susceptible d’être comptabilisé sous la rubrique 1510, car les 
stockages couverts sont réfrigérés et les stockages extérieurs ne rentrent pas dans cette 
rubrique.  
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Stockage dans le bâtiment Négoce 

 

Repère 1 

Repère 2 

Stockage pièces détachées 
maintenance

 

Repère 6 
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Stockage dans le bâtiment atelier 

Repère 8 

Repère 7 

Repère 5 

Repère 6 

Repère 3 

Repère4 

Stockage des déchets 
d’emballages 

Stockage des déchets os 


